
가공창업 실무 클래스 과정 (이론)

교육목표 ◦ 농식품 제조가공업 창업을 위한 전반적인 지식 습득

교육대상 ◦ 농업인, 교육 희망자 교육인원 20명

교육기간

◦ 1회차 : 2025. 5.  8.(1일)
◦ 2회차 : 2025. 5. 15.(1일)
◦ 3회차 : 2025. 5. 22.(1일) 
◦ 4회차 : 2025. 5. 29.(1일)
◦ 5회차 : 2025. 6.  5.(1일) 
◦ 6회차 : 2025. 6. 12.(1일)

교육시간 24시간

교육내용

교육영역 프 로 그 램 이론 사례 토론
실습
견학

식품정책 

및

가공기술 

 ◦ 식품 산업 동향 및 주요 정책 뱡향(4시간) 

    - 국내외 식품 산업 현황 및 트렌드

    - 식품안전 정책 방향

 ◦ 식품가공 기술 (4시간)

    - 주요 단위 공정(주요 설비 등) 소개

○

○

○

○

○

○

인허가 및 

식품위생

 ◦ 농식품 가공 창업 인허가 절차(4시간)

    - 식품 영업 종류 및 창업 절차

    - 영업자가 알아야 할 주요 행정처분

 ◦ 식품 법규와 위생관리(4시간)

    - 식품위생법 해설 및 주요 개정사항

    - 종사자 준수사항(위생관리)

 ◦ 식품공전 및 식품 표시기준 이해(4시간)

    - 식품 등의 기준 및 규격

    - 식품 등의 표시기준

○

○

○

○

○

○

○

○

○

유통 및 

마케팅

 ◦ 농산물 고부가가치 방안(4시간)

    - 6차산업과 농산물 고부가가치

    - 홈쇼핑 입접 전략 및 사례 

○ ○ ○

기    타 ◦  교육생 등록 및 교육 설문 ○

기타사항
◦ 교재 등 : 강사제공 자료

◦ 기타사항 : 교육내용 등은 사정에 따라 변경될 수 있음


